ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА
Рабочая программа учебного курса «Технология» для 5-8 классов составлена в соответствии с ФГОС основного общего образования и  в соответствии с авторской программой под редакцией В.Д.Симоненко. Москва. «Вентана-Граф» 2014 г. По учебному плану школы на предмет «Технология»(Технология  ведения дома)  отводится в 5-7 классах 70 часов- 2 часа в неделю, в 8 классах 35 часов-1 час в неделю.
Цели обучения:
- формирование представлений о составляющих техносферы, о современном производстве и о распространенных в нем технологиях;
- освоение технологического подхода как универсального алгоритма преобразующей и созидательной деятельности;
- овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного определения своих жизненных и профессиональных планов, безопасными приемами труда;
- развитие познавательных интересов, технического мышления пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей;
- воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатом их труда;
- получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности;
- формирование у обучающихся опыта самостоятельной проектно-исследовательской деятельности;
- профессиональное самоопределение школьников в условиях рынка труда, формирование гуманистически и прагматически ориентированного мировоззрения, социально обоснованных ценностных ориентаций.
Задачи обучения:
- освоение технологических знаний, основ культуры созидательного труда, представлений о технологической культуре на основе включения учащихся в разнообразные виды трудовой деятельности по созданию личностно или общественно значимых изделий;
- освоение компетенций (учебно-познавательной, коммуникативной, рефлексивной, личностного саморазвития, информационно-технологической, ценностно-смысловой, проектно-исследовательской).
Общая характеристика  курса «Технологии» (Технология  ведения дома).
Данная программа является базовой. Обучение школьников строится на основе освоения конкретных процессов преобразования и использования материалов, энергии, информации, объектов природной  и социальной среды.
 Содержание программы предусматривает  освоение материала по следующим образовательным линиям:
- культура, эргономика и эстетика труда;
- получении, обработка, хранение и использование технической и технологической информации;
- основы черчения, графики и дизайна;
- элементы домашней и прикладной экономики, предпринимательства;
- знакомство с миром профессий, выбор обучающимися жизненных, профессиональных планов;
- влияние технологических процессов на окружающую среду и здоровье человека;
- творческая, проектно-исследовательская деятельность;
- технологическая культура производства;
- история, перспективы и социальные последствия развития техники  и технологии;
- распространенные технологии современного производства;
- с ролью технологий в развитии человечества, механизацией труда, технологической культурой производства;
- функциональными  и стоимостными характеристиками предметов труда и технологий, себестоимостью продукции, экономией сырья, энергии, труда;
- элементами домашней экономики, бюджетом семьи, предпринимательской деятельностью, рекламой, ценой, доходом, прибылью, налогом;
- экологическими требованиями к технологиям, социальными последствиями применения технологий;
- методами обеспечения безопасности труда, технологической дисциплиной, культурой труда, этикой общения на производстве;
- навыками подготовки, организации и планирования трудовой деятельности на рабочем месте с учетом имеющихся ресурсов и условий, соблюдения культуры труда;
- навыками организации рабочего места с соблюдением требований безопасности труда и правил пользования инструментами, приспособлениями, оборудованием;
- умением разрабатывать учебный творческий проект, изготовлять изделия с использованием освоенных технологий;
- умением соотносить личные потребности с требованиями, предъявляемыми различными массовыми профессиями к личным качествам человека.
ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ учебного предмета в результате освоения курса технологии.
ЛИЧНОСТНЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ:
- проявление познавательного интереса и активности в данной области предметной технологической деятельности;
- мотивация учебной деятельности;
- овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда;
- самоопределение в выбранной сфере будущей профессиональной деятельности;
- смыслообразование (установление связи между мотивом и целью учебной деятельности);
- самооценка умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации;
- нравственно-эстетическая ориентация;
- реализация творческого потенциала в духовной и предметно-продуктивной деятельности;
- развитие готовности к самостоятельным действиям;
- гражданская индентичность (знание своей этнической принадлежности, освоение национальных ценностей, традиций, культуры, эмоционально положительное принятие своей этнической идентичности);
- проявление технико-технологического и экономического мышления;
- экологическое сознание (знание основ здорового образа жизни, здоровьесберегающих технологий, правил поведения в чрезвычайных ситуациях, бережное отношение к природным и хозяйственных ресурсам).
- формирование коммуникативной компетентности в общении и сотрудничестве со сверстниками; умение общаться при коллективном выполнение работ или проектов с учетом
общности интересов и возможностей членов трудового коллектива.
МЕТАПРЕДМЕТНЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ:
- алгоритмизированное планирование процесса познавательно-трудовой деятельности;
- определение адекватных имеющимся организационным и материально-техническим условиям способов решения учебной или  трудовой задачи на основе заданных алгоритмов;
- самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию технических изделий;
- моделирование технических объектов и технологических процессов;
- диагностика результатов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям
- общеучебные и логические действия (анализ, синтез, классификация, наблюдение, построение цепи рассуждений, доказательство, выдвижение гипотез и их обоснование);
- исследовательские и проектные действия;
- осуществление поиска информации с использованием ресурсов библиотек и Интернета;
- выбор наиболее эффективных способов решения учебных задач;
- формулирование определений понятий;
- соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства;
- соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда;
коммуникативные УУД:
- умения работать в команде, учитывая позицию других людей, организовывать и планировать учебное сотрудничество, слушать и выступать, проявлять инициативу, принимать решения;
-  владение речью;
РЕГУЛЯТИВНЫЕ УУД:
- целеполагание и построение жизненных планов во временной перспективе;
-  самоорганизация учебной деятельности (целеполагание, планирование, прогнозироваание, самоконтроль, самокоррекция, волевая регуляция, рефлексия);
- саморегуляция.
ПРЕДМЕТНЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ:
- осуществлять поиск и рационально использовать необходимую информацию в области оформления помещения, кулинарии и обработки тканей для проектирования и создания объектов труда;
- планирование технологического процесса и процесса труда, подбор материалов с учетом характера объекта труда и технологии, подбор инструментов, приспособлений и оборудования с учетом требований технологии и материально-энергетических ресурсов;
- овладение методами учебно-исследовательской и проектной деятельности, решения творческих задач, моделирования, конструирования, проектирование последовательности операций и составление операционной карты работ;
-выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов, ограничений, соблюдение трудовой и технологической дисциплины, соблюдение норм и правил безопасного труда, пожарной безопасности, правил санитарии и гигиены;
- контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и измерительных инструментов, выявление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их исправления;
- формирование представлений о мире профессий, связанных с изучаемыми технологиями, их востребованности на рынке труда, направленное продвижение к выбору будущей профессии;
- овладение методами эстетического оформления изделий, обеспечения сохранности продуктов труда, дизайнерского проектирования изделий, разработка варианта рекламы выполненного объекта или результата труда;
- умение выражать себя в доступных видах и формах художественно-прикладного творчества, художественное оформление объекта труда и оптимальное планироваание работ;
- адекватное использование речевых средств для решения различных коммуникативных задач, овладение устной и письменной речью, построение монологических контекстных высказываний, публичная презентация и защита проекта изделия, продукта труда или услуги;
- развитие моторики и координации движений рук при работе с ручным инструментом и выполнение операций с помощью машин, достижения необходимой точности движений при выполнении различных технологических операций;
- сочетание образного и логического мышления в проектной деятельности.
СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОГО ПРЕДМЕТА 5-8 класс:
КУЛИНАРИЯ. 16 часов.
Физиология питания. Роль минеральных веществ в жизнедеятельности организма. Санитария и гигиена на кухне. Бутерброды и горячие напитки. Блюда из овощей и фруктов. Блюда из яиц. Приготовление завтрака. Сервировка стола к завтраку. Значение молока в питании человека.Блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря. Блюда из мяса и птицы. Питательная ценность муки. Виды теста при приготовлении блинов, оладий, блинчиков. Сладкие блюда и напитки. Заготовка продуктов. Приготовление обеда, предметы для сервировки стола. Блюда из молока и молочных продуктов. Изделия   из пресного теста «Приготовление хвороста». Кисломолочные продукты и блюда из них. Значение фруктов и ягод в питании человека. Значение сладких блюд и напитков в питании человека. Консервирование, заготовка продуктов. Сервировка сладкого стола.
ХУДОЖЕСТВЕННЫЕ РЕМЕСЛА. 16 часов.
Декоративно-прикладное изделие для кухни «Изделие в технике лоскутного шитья». Традиционные виды рукоделия и декоративно-прикладного творчества. Применение лоскутной пластики в народном и современном костюме, интерьере. Знакомство с видами лоскутной пластики. Композиция, цвет в лоскутном шитье. Цветовые контрасты. Подготовка доклада к защите проекта.
Рукоделие. Вышивка. Композиционное построение узоров. Техника выполнения счетных швов, шов «крест», гобеленовый шов. Цветовой тон. Двусторонняя гладь. Цветная художественная гладь. Творческий проект «Изготовление картины в технике ручной вышивки».
Рукоделие. Вязание крючком. Инструменты и материалы, Основные виды петель. Вязание полотна рядами. Способы вязания по кругу.  Творческий проект  «Изготовление вязанного изделия».
МАТЕРИАЛОВЕДЕНИЕ. 2 часа.
Элементы материаловедения. Виды волокон. Свойства нитей основы, утка. Способы их определения в тканях. Натуральные волокна животного происхождения. Характеристика свойств шерстяных и шелковых тканей. Технология производства ткани из искусственных волокон. Свойства тканей из искусственных волокон.
МАШИНОВЕДЕНИЕ. 6 часов.
Элементы машиноведения. Знакомство с швейными машинами с ручным и электрическим приводом. Устройство ручного и электрического привода. Регуляторы швейной машины. Устройство и установка швейной иглы. Уход за швейной машиной. Машинные швы. Работа на швейной машине с использованием специальных приспособлений. Применение зигзагообразной строчки.
КОНСТРУИРОВАНИЕ И МОДЕЛИРОВАНИЕ ИЗДЕЛИЙ ИЗ ТЕКСТИЛЬНЫХ МАТЕРИАЛОВ. 20 часов.
Конструирование и моделирование фартука.  Фартуки в национальном костюме. Правила пользования чертежными инструментами и принадлежностями. Понятие о масштабе, чертеже, эскизе. Фигура человека и ее измерение. Правила снятия мерок. Последовательность и приемы раскроя швейного изделия.
Проектирование и изготовление юбки. Требования к одежде. Снятие мерок для построения чертежа юбки, конической, клиньевой, прямой. Подготовка ткани к раскрою. Раскрой изделия.
Конструирование и моделирование плечевого изделия. Силуэт и стиль в одежде. Требования предъявляемые к одежде. Мерки для построения чертежа плечевого изделия с цельнокроеным рукавом. Расчет величин для построения плечевого изделия с цельнокроеным рукавом. Построение чертежа плечевого изделия . Подготовка выкройки к раскрою. Подготовка деталей кроя к обработке. Окончательная обработка изделия. Демонстрация выполненных работ
УХОД ЗА ОДЕЖДОЙ, РЕМОНТ И ЧИСТКА. УХОД ЗА ОБУВЬЮ. 6 часов.
Уход за одеждой из шерстяных и шелковых тканей  Ремонт одежды, пришивание фурнитуры. Уход за обувью. Подготовка обуви к хранению.
ГИГИЕНА ДЕВУШКИ. КОСМЕТИКА. 4 часа.
Уход за кожей, волосами, ногтями. Уход за кожей рук.
Строение и функции волос. Средства ухода за волосами. История развития причесок. Подбор причесок с учетом типа лица.  История косметики. Кожа. Индивидуальный уход за кожей. Повседневная и праздничная косметика. Косметические материалы.
СЕМЕЙНАЯ ЭКОНОМИКА  16 часов.
Семья как экономическая  ячейка общества. Предпринимательство в семье. Потребности семьи. Торговые символы, этикетки и штрихкод. Семейный бюджет. Доходная и расходная части бюджета. Расходы на питание. Сбережения. Личный бюджет. Экономика приусадебного участка. Этапы выполнения творческого проекта и выбор темы. Защита творческих проектов.
ХУДОЖЕСТВЕННАЯ ОБРАБОТКА МАТЕРИАЛОВ. 10 часов.
Художественное творчество и народные ремесла. Художественная вышивка. Инструктаж по охране труда. Техника владимирского шитья. Белая гладь. Атласная и штриховая гладь. Швы «узелки» и «рококо». Двусторонняя гладь. Художественная гладь. Вышивание пейзажа. Выбор темы творческого проекта. Защита творческих проектов.
ДОМ В КОТОРОМ МЫ ЖИВЕМ. 9 часов.
Как строят дом. Современная квартира. Функции жилища. Планировка жилого интерьера. Организация пространства квартиры. Цвет и декоративное украшение квартиры. Электрическая энергия-основа современного технического прогресса. Электроосветительные приборы. Электробытовые приборы, облегчающие домашний труд. Выбор темы творческого проекта. Защита творческих проектов.
                  ТЕМАТИЧЕСКИЙ ПЛАН
	Раздел и темы программы
	Количество часов по классам

	
	5
	6
	7
	8

	1. Кулинария
	16
	16
	16
	

	2. Художественные ремесла
	16
	16
	16
	

	3. Материаловедение
	2
	2
	2
	

	4. Машиноведение
	6
	6
	6
	

	5. Конструирование и моделирование изделий из текстильных материалов
	20
	20
	20
	

	6. Уход за одеждой, ремонт, чистка.
Уход за обувью
	6
	4
	4
	

	7. Интерьер жилого дома
	
	2
	2
	

	8. Гигиена девушки. Косметика
	4
	4
	4
	

	9. Семейная экономика
	
	
	
	16

	10. Художественная обработка материалов
	
	
	
	10

	11. Дом, в котором мы живем
	
	
	
	10

	Итого
	70
	70
	70
	36


              Программа предусматривает формирование у обучающихся общеучебных умений и навыков, универсальных способов деятельности и ключевых компетенций.
В результате обучения школьники овладевают:
- трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации, необходимыми для создания продуктов труда в соответствии с их предполагаемыми функциональными и эстетическими показателями;
- умениями ориентироваться в мире профессий, оценивать свои профессиональные интересы и склонности к изучаемым видам трудовой деятельности, составлять жизненные и  профессиональные планы;
- навыками применения распространенных ручных инструментов и приспособлений, бытовых электрических приборов, планирования бюджета домашнего хозяйства, культуры труда, уважительного отношения к труду и результатам труда.
В результате изучения технологии, независимо от изучаемого раздела ознакомяться:
- с основными технологическими понятиями и характеристиками;
-  технологическими свойствами и  назначением материалов;
- назначением и устройством применяемых  ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования;
- видами и назначением бытовой техники, применяемой для повышения производительности домашнего труда;
- видами, приемами и последовательностью выполнения технологических операций, влиянием различных технологий обработки материалов и получения продукции на окружающую среду и здоровье человека;
- профессиями и специальностями, связанными с обработкой материалов, созданием изделий из них, получением продукции;
- со значением здорового питания для сохранения своего здоровья.
Выполнять по установленным нормативам следующие трудовые операции и работы:
- рационально организовывать рабочее место;
- находить необходимую информацию в различных источниках;
- применять конструкторскую и технологическую документацию;
- составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия, выполнения работ или получения продукта;
-  выбирать сырье, материалы, пищевые продукты, инструменты и оборудование для выполнения работ;
- конструировать и моделировать, изготавливать изделия;
- выполнять по заданным критериям технологические операции с использованием ручных инструментов, приспособлениями, машинами, электрооборудованием;
- осуществлять визуально, а также доступными измерительными средствами и приборами контроль качества изготавливаемого изделия или продукта;
- находить и устранять допущенные дефекты;
- проводить разработку творческого проекта по изготовлению изделия или получению продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов;
- планировать работы с учетом имеющихся ресурсов и условий;
- распределять работу при коллективной деятельности.
Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни:
- понимания ценности материальной культуры для жизни и развития человека, формирование эстетической среды ;
- развития творческих способностей и достижения высоких результатов преобразующей творческой деятельности;
- получения технико-технологических сведений из разнообразных источников информации;
- организации индивидуальной и коллективной трудовой деятельности;
- создания и ремонта изделий или получения продукта с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования;
- изготовления изделий декоративно-прикладного искусства для оформления;
- контроля качества выполненных работ с применением измерительных инструментов и приспособлений;
- выполнения безопасных приемов труда и правил электробезопасности, санитарии, гигиены;
- оценки затрат, необходимых для создания объекта труда или оказания услуги;
- построения планов профессионального самоопределения и трудоустройства.
КАЛЕНДАРНО-ТЕМАТИЧЕСКОЕ ПЛАНИРОВАНИЕ
5  класс

	№
	Кол-во часов
	Тема урока
	Планируемые результаты обучения
	Дата проведения

	1. КУЛИНАРИЯ 16 часов

	1.1.
	2
	Санитария и гигиена на                                 Техника безопасности труда.            
 Физиология питания.
	Формирование мотивации и
самомотивации  изучения темы.
Развитие трудолюбия и
ответственности за качество                                                                         своей деятельности.                                     Сопоставление, рассуждение, анализ,                                                                              классификация, смысловое чтение.                                                                                Целеполагание, планирование,
рефлексия.                                                                                Диалог, умения слушать и выступать.                                                                               Знать о санитарно-гигиенических
требованиях, приемах  работы                                                 на кухне.
Уметь соблюдать правила
безопасности работы  на кухне.                                                                                                                                           
Знать о значении белков, жиров,                                                                                 углеводов для жизнедеятельности людей.                                                                                Уметь анализировать пищевую пирамиду, составлять меню на завтрак.                                                                             
	07.09

	1.2.
	2
	Бутерброды и горячие
напитки.
	Реализация творческого потенциала.                                                                                                 Классификация, цепь рассуждений,
поиск  информации, анализ                                                                               ситуации и моделирования, волевая регуляция оценка и самооценка,                                                                                                                                                            учебное сотрудничество.
Знать о  видах бутербродов,                                                                               горячих напитков, технологии приготовления.                                                                                 
Уметь составлять технологическую                                                                               карту приготовления.
	14.09

	1.3.
	2
	Блюда из вареных овощей  «Винегрет».
	Мотивация и самомотивация
изучения темы.                                                       Рассуждения, поиск информации,
планирование, целеполагание,                                                                             оценка и самооценка.                                                                                Диалог, организация учебного сотрудничества.                                                                              Знать о способах тепловой кулинарной обработки овощей. Уметь выполнять обработку овощей. Составлять технологическую карту                                                                               блюда.                                                                                                                                                                                   
	21.09

	1.4.
	2
	Блюда из сырых овощей и фруктов. Салат.
	Мотивация и самомотивация темы, рассуждения, овладение установками, поиск информации, организация группового сотрудничества.                                                                              Знать пищевую ценность овощей,
обработка  и нарезка овощей. Уметь выполнять обработку  сырых овощей                                                                        и фруктов, составлять
технологическую карту
приготовления блюд.                                                                               
	28.09

	1.5.
	2
	Блюда из круп, бобовых,
макаронных изделий. Каша.
	Овладение установками,
творческий потенциал. Рассуждения,
анализ, планирование,
организация учебного процесса.                                                                  Знать виды круп, бобовых, макаронных                                               изделий, технологию  приготовления.                                                                             Уметь приготавливать кашу.
	05.10

	1.6.
	2
	Блюда из яиц.
Омлет по французски.
	Овладение установками правилами
и нормами  умственного и
физического труда.                                                                      Рассуждения  поиск информации,                                                                           оценка и самооценка, диалог,
групповая работа.                                                                              Знать о значении яиц в питании
человека.                                                                                Уметь готовить блюда из яиц.                                                                                 
	12.10

	1.7.
	2
	Подготовка к творческому
проекту  «Сервировка стола
 к завтраку».
	Реализация творческого потенциала,
смыслообразование, анализ,
выбор способов   решения  задачи,                                                                          поиск информации.
Знать правила сервировки  стола,
этапы выполнения проекта.                                                                                                                                                       Уметь сервировать стол к завтраку.  
	19.10

	1.8.
	2
	Защита творческого проекта  «Сервировка стола
к завтраку».
	Формирование  
нравственно-этической
ориентации, познавательного интереса, развитие трудолюбия, сопоставление,                                                         анализ, планирование, диалог,                                                                         проявление инициативы, дискуссия,                                                                           умения слушать и  выступать.      
	26.10

	2. ХУДОЖЕСТВЕННЫЕ РЕМЕСЛА  16 часов

	2.1.
	2
	Декоративно-прикладное изделие для кухни
	Формирование мотивации изучения темы, гражданская идентичность, патриотизм,  самостоятельные действия, работать по алгоритму. Знать виды декоративно-прикладного искусства, Уметь различать ДПИ.
	09.11

	2.2.
	2
	Основы композиции.
Орнамент при создании
предметов ДПИ.                          

	Развитие готовности к самостоятельным действиям, умения делать выводы, анализировать и моделировать. Знать этапы проектной деятельности. Уметь составлятьплан проекта изделия из лоскутов.
	16.11

	2.3.
	8
	Лоскутное шитье. Технология лоскутного шитья. «Изготовление изделия из лоскутов».                               
	Реализацие творческого потенциала
проявление технологического мышления,
Прогнозировать, планировать, Знать виды и технологию лоскутного шитья. Уметь разрабатывать узоры для лоскутного шитья изготавливать шаблоны, шить и изготавливать изделия из лоскутов.
	23.11
21.12

	2.4.
	4
	Выполнение проекта. «Изготовление   изделия для кухни, прихватка».    
	Развитие готовности к
самостоятельным действиям.
Работать по алгоритму,  моделировать.
Уметь шить изделие из лоскутов.
	11.01
18.01

	3. МАТЕРИАЛОВЕДЕНИЕ  2 часа

	3.1.
	2
	Элементы материаловедения.
Виды волокон. Свойства нитей основы, утка. Способы их определения в тканях.                                                                                                  
	 Формирование мотивации и самомотивации
изучения темы, смыслообразование, развитие готовности  самостоятельным действиям. Рассуждения, волевая регуляция, диалог. Знать виды и свойства текстильных волокон,
прядильном и ткацком производстве. Уметь определять лицевую и изнаночную сторону ткани, направления долевой нити.
	26.01

	4. МАШИНОВЕДЕНИЕ  6 часов

	4.1.
	2
	Знакомства с швейными машинами  с ручным и электрическим приводом.      
	Формирование мотивации изучения темы,
Развитие готовности к самостоятельным действиям. Умение работать по алгоритму. Организация учебного сотрудничества. Знать о видах привода швейной машины
устройстве швейной  машины. Уметь подготовить швейную машину к работе, выполнять правила безопасной работы на швейной машине.
	01.02

	4.2.
	2
	Изучение и устройство ручного и электрического привода машины.            
	Развитие готовности к
самостоятельным действиям, развитие трудолюбия, проявление технико-технологического мышления.
Знать, как подготовить швейную машину к работе. Уметь подготовить швейную машину к работе.
	08.02

	4.3.
	2
	Приемы работы на швейной машине. Выполнение образцов машинных  швов.                                                           
	Самостоятельные действия, трудолюбие,
умения работать по алгоритму, оценка и самооценка, диалог. Знать, как подготовить швейную машину к работе. Уметь выполнять образцы швов.
	15.02

	5. КОНСТРУИРОВАНИЕ И МОДЕЛИРОВАНИЕ ИЗДЕЛИЙ
ИЗ ТЕКСТИЛЬНЫХ МАТЕРИАЛОВ  20 часов.

	5.1.
	4
	Конструирование и определение размеров швейного изделия. Снятие        
мерок для построения чертежа швейного изделия «Фартук».                    

	Формирование мотивации к
самостоятельным действиям поиск информации. Знать об общих правилах
снятия мерок для построения чертежа
фартука. Уметь снимать мерки с фигуры
человека записывать их.
	22.02
01.03


	5.2.
	4
	Построение чертежа швейного                
изделия «Фартук».                                    

	Самостоятельные действия, ответственность
за качество своей деятельности. Работа с
графической информацией, волевая регуляция, диалог. Знать общие правила построения чертежей. Уметь выполнять чертеж фартука в натуральную величину.
	15.03
22.03


	5.3.
	4
	Раскрой швейного изделия «Фартук»    
	Самостоятельные действия, трудолюбие,
ответственность за качество своей
 деятельности, технологическое
мышление. Уметь выполнять
подготовку ткани к раскрою, раскладке
выкройки на ткани, выкраивать детали, оценивать качество кроя по критериям.
	05.04
12.04


	5.4.
	2
	Швейные ручные работы изделия            
«Фартук».                                                    

	Самостоятельные действия,
сопоставление, анализ, моделирование. Знать терминологию ручных работ. Уметь выполнять ручные работы
	19.04

	5.5.
	4
	Швейные машинные работы                    
изделия  «Фартук».                                    

	Самостоятельные действия, работать
По алгоритму, волевая регуляция.
Знать о правилах безопасной работы на машине. Уметь выполнять изделие
 на машине.
	26.04
03.05


	5.6.
	2
	Готовое изделие «Фартук для работы на кухне».                                      

	Реализация творческого потенциала,
самооценка, умение делать выводы, проявление инициативы. Знать об
обработке фартука, карманами, поясом, бретелями. Уметь обрабатывать фартук
	10.05

	       6.  УХОД ЗА ОДЕЖДОЙ, РЕМОНТ И ЧИСТКА. УХОД ЗА ОБУВЬЮ  6 часов

	6.1.
	2
	Ремонт одежды.                                          
	Мотивация изучения темы,
самостоятельные действия, умения
делать выводы, анализ ситуации,
оценка, диалог. Знать о состоянии
своей одежды, бережное отношение
к своей одежде.
Уметь делать мелкий ремонт одежды,
пришивать пуговицы, крючки, кнопки,
зашивать распоровшийся шов.
	17.05

	6.2.
	2
	Чистка одежды
	Самостоятельные действия,
анализировать ситуацию. Знать о
правилах чистки, стирки изделий.
Уметь самостоятельно стирать.
чистить одежду. Распознавать условные обозначения символы на этикетках.
	24.05

	6.3.
	2
	Уход за обувью.                                            
	Самостоятельные действия, анализ
ситуации. Знать правила ухода за обувью.
Уметь подготавливать кожаную обувь к хранению, воспитывать аккуратность и бережное отношение к обуви.
	31.05

	7.  ГИГИЕНА ДЕВУШКИ. КОСМЕТИКА  4 часа.

	7.1.
	2
	Уход за кожей, кожей лица.                          
	Самостоятельные действия, анализ
ситуации. Знать о гигиенических требованиях по уходу за кожей. Уметь ухаживать за сухой и жирной кожей, ухаживать за кожей пораженной угрями.
	31.05

	7.2.
	2
	Уход за волосами, ногтями.                         
	Анализ ситуации, самостоятельные
действия. Знать о правилах ухода за
волосами, ногтями. Уметь применять
косметические средства по уходу за
волосами и ногтями.
	31.05

	6  класс
1. КУЛИНАРИЯ  16 часов.

	1.1.
	2
	Введение. Охрана труда и техника безопасности. Физиология питания.             

	Формирование мотивации к изучению            
темы, рассуждения, целеполагание, диалог. Знать о роли минеральных веществ в жизнедеятельности организма.
	05.09

	1.2.
	2
	Технология первичной обработки рыбы.     
 Приготовление блюд из рыбы.                      

	Самостоятельные действия.
Планировать  последовательность технологических операций по
приготовлению рыбных  блюд. Выполнять кулинарную обработку  рыбы, выбирать и готовить блюда из рыбы. Находить
информацию о блюдах из рыбы.
	12.09

	1.3.
	2
	Технология приготовления не рыбных  продуктов моря. Салат из кальмаров.          

	Самостоятельные действия.
Последовательность приготовления
не рыбных блюд. Находить
информацию о блюдах морепродуктов.
	19.09

	1.4.
	2
	Блюда из круп и макаронных  изделий. Каша.                                               

	Самостоятельные действия.
Определять соотношения крупы и
жидкости при варке каши. Находить
информацию о блюдах из круп и
макаронных изделиях.
	26.09

	1.5.
	2
	Технология приготовления блюд из мяса.                                                           

	Самостоятельные действия.
Последовательность приготовления
блюд из мяса. Определять качества
мяса.  Выбирать и готовить блюда
из мяса.
Находить информацию о блюдах
из мяса.
	03.10

	1.6.
	2
	Технология приготовления блюд  из мяса птицы. Первые блюда.                     

	Самостоятельные действия.
Классификация супов. Технология
 приготовления бульонов,  
используемых при приготовлении
супов.  Определять консистенцию супа.
 Находить информацию о различных
видах супа.
	10.10

	1.7.
	2
	Подготовка к творческому проекту  «Приготовление обеда».                               

	Самостоятельные действия.
 Составлять меню обеда, рассчитывать стоимость продуктов для стола.
Выполнять сервировку стола к обеду, эстетическое оформление  стола.
	17.10

	1.8.
	2
	Защита творческого проекта                         
«Приготовление обеда».                               

	Защита творческого проекта                         Реализация творческого потенциала,               
смыслообразование, поиск информации, планирование. Умение слушать и выступать.
	24.10

	2. ХУДОЖЕСТВЕННЫЕ РЕМЕСЛА  16  часов.

	2.1.
	2
	Рукоделие. Вышивка
	История возникновения вышивки.
Поиск информации о видах вышивки. Мотивация изучения темы.
	07.11

	2.2.
	2
	Композиционное построение узоров.         
	Самостоятельные действия.
Выполнять технику счетных швов.
Поиск информации.
	14.11

	2.3.
	2
	Техника выполнения  счетных швов,  шов «крест», гобеленовый шов
	Выполнять:

Самостоятельные действия.
Пропорциональное построение узоров.
Волевая регуляция. Самооценка.
	21.11

	2.4.
	2
	Цветовой тон. Двусторонняя гладь.              
	Самостоятельные действия.
Поиск информации.
Выполнять свободную вышивку по рисованному контуру узора.
	28.11

	2.5.
	2
	Цветная художественная гладь.                    
	Самостоятельные действия.
Поиск информации. Знать
хроматические и ахроматические
цвета, яркость и насыщенность цвета.
	05.12


	2.6.
	6
	Творческий проект «Изготовление               картины в технике ручной вышивки».        
	Самостоятельные действия.
Поиск информации.
Алгоритм выполнения проекта.
Волевая регуляция, самооценка.
Умения слушать и выступать.
	26.12
19.12
12.12


	3. МАТЕРИАЛОВЕДЕНИЕ  2 часа.

	3.1.
	2
	Натуральные волокна животного  происхождения.
	Формирование мотивации,
самостоятельные действия, поиск
информации, диалог.
Знать способы получения натуральных волокон животного происхождения,
свойства натуральных волокон. Уметь
определять лицевую и изнаночную стороны, дефекты тканей.
	09.01

	4. МАШИНОВЕДЕНИЕ 6 часов.

	4.1.
	2
	Регуляторы швейной машины. Устройство и установка швейной иглы.       
	Формирование мотивации,
самостоятельные действия, диалог, алгоритмические действия.
Знать назначение и устройство
регуляторов швейной машины. Правила ухода за швейной машиной. Уметь подбирать и устанавливать машинную иглу.
	16.01

	4.2.
	2
	Уход за швейной машиной. Машинные швы.                                                          
	Самостоятельные действия.
Знать причины возникновения и
способы устранения дефектной
строчки. Уметь чистить и
смазывать швейную машину.
	23.01

	4.3.
	2
	Работа на швейной машине с                        использованием приспособлений.
	Работа на швейной машине с                        использованием приспособлений.
Самостоятельные действия.
Знать имеющие приспособления швейной машины.  
	30.01

	5. КОНСТРУИРОВАНИЕ И МОДЕЛИРОВАНИЕ ИЗДЕЛИЙ 
      ИЗ ТЕКСТИЛЬНЫХ МАТЕРИАЛОВ   20 часов.


	5.1.
	2
	Требования к одежде. Снятие мерок  для построения  чертежа юбки.
	Формирование мотивации.
Поиск информации. Знать
эксплуатационные,
 гигиенические, эстетические
требования, предъявляемые к одежде.
Уметь снимать и записывать мерки.
	06.02

	5.2.
	4
	Технология построения чертежа прямой, конической,  клиньевой юбки.        
	Самостоятельные действия,
поиск информации. Знать
последовательность построения
основы чертежа. Уметь строить
чертежи прямой, конической,
клиньевой юбки.
	20.02
13.02


	5.3.
	2
	Подготовка ткани к раскрою.                       Раскладка выкройки юбки на ткани  
	Самостоятельные действия, поиск
информации. Знать технологию
 раскроя ткани.
 Уметь выполнять экономную
раскладку выкройки на ткани.
	27.02

	5.4.
	4
	Раскрой изделия. Подготовка деталей         кроя к сметыванию.                                       
	Самостоятельные действия.
Знать технологию раскроя ткани.
Уметь раскраивать  юбку подготавливать детали кроя к обработке.
	13.03
06.03


	5.5.
	2
	Проведение примерки. Внесение уточнений после проведения примерки.       
	Самостоятельные действия. Знать
правила примерки. Уметь определять недостатки выявленные
                                                                                в результате проведения примерки.
	20.03

	5.6.
	2
	Обработка юбки после примерки.               Обработка застежки. Обработка пояса с верхним срезом юбки.                                       
	Самостоятельные действия. Знать
способы обработки застежки, правила последовательной обработки
верхнего среза юбки. Уметь
обрабатывать застежку в боковом шве,
обрабатывать верхний срез юбки притачным поясом.
	27.03

	5.7.
	4
	Окончательная обработка юбки.                  Творческий проект «Юбка».                         
	Самостоятельные действия. Знать
последовательность выполнения
проекта.     
Уметь проверять качество готового изделия, разрабатывать и выполнять проект.
	10.04
03.04


	6. УХОД ЗА ОДЕЖДОЙ И ОБУВЬЮ   4  часа.

	6.1.
	2
	Уход за одеждой из шерстяных и  шелковых тканей.                                          
	Формирование мотивации. Поиск                     информации. Знать способы
ухода за одеждой из шерстяной и
шелковой ткани. Уметь делать
мелкий ремонт одежды.
	17.04

	6.2.
	2
	Уход за обувью. Подготовка к хранению.
	Самостоятельные действия.
Знать правила хранения обуви,
правила чистки, сушки обуви. Уметь подготавливать кожаную обувь
к хранению.
	24.04

	7. ИНТЕРЬЕР ЖИЛОГО ДОМА  2 часа.


	7.1.
	2
	Понятие о композиции в интерьере.          Характерные особенности жилища.           
	Формирование мотивации, поиск
информации, диалог. Знать основные
качества интерьера, элементы
декоративного убранства, роль
освещения в интерьере и его виды.
Уметь использовать современные
материалы в отделке квартиры,
использовать общее и местное освещение.

	08.05

	8. ГИГИЕНА ДЕВУШКИ. КОСМЕТИКА  4  часа.

	8.1.
	2
	Строение и функции волос. Средства  ухода за волосами.                                      
	Формирование мотивации, поиск информации, диалог. Знать общие сведения о волосах, правила ухода за волосами. Уметь определять тип волос, правильно ухаживать за волосами.

	15.05

	8.2.
	2
	История развития причесок.              
Подбор причесок с учетом типа лица.                       
	Самостоятельные действия, поиск
информации, диалог. Знать общие
сведения из истории развития причесок, правила подбора причесок. Уметь
подбирать прически с учетом типа лица и структуры волос.
	29.05


       СОСТАВ УМК
Технология ведения дома. Учебник  для учащихся 5 класса. Под редакцией В.Д.Симоненко -
М. Вентана — Граф. 2014.
Технология ведения дома. Учебник для учащихся 6 класса. Под редакцией В.Д. Симоненко-
М. Вентана-Граф. 2014.
Технология ведения дома. Учебник для учащихся 7 класса. Под редакцией В.Д. Симоненко-
М. Вентана-Граф. 2014.
Технология ведения дома. Учебник для учащихся 8 класса. Под редакцией В.Д. Симоненко-
М. Вентана-Граф. 2014.
